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CHEF DE RANG
(H/F)

MISSION PRINCIPALE

Le Chef de rang est responsable opérationnel
de son rang. |l est le garant de la commande,
de la qualité du service, du développement
des ventes additionnelles et de I'encadrement
des commis et runners pendant le service.

CONTRAT SAISONNIER CDD
Période d’ouverture : du 29 avril au 10 octobre

LIEU
La Table — Restaurant gastronomique
Hotel Misincu - Cap Corse, 20228 Cagnano

Domaine Misincu

Lieu dit Misincu « 20228 Cagnano « Cap Corse - Corse
+33(0)4 95 35 21 21 - contact@hotel-misincu.com
hotel-misincu.fr

00

Offre d’emploi . Février 2026

RESPONSABILITES OPERATIONNELLES

AVANT LE SERVICE

« Vérifier la mise en place compléte de son
rang (tables, vaisselle, linge, matériel)

« Briefer les commis et runners sur:
- le plan de salle en collaboration

avec notre hotesse d’accueil

- suivi des réservations Zen Chef
- les menus, suggestions et produits du jour
- les objectifs de service et de ventes

« S’assurer que les équipes connaissent
leur réle et leur timing

« Vérifier la propreté et la conformité des
postes de travail et la terrasse / salle

PENDANT LE SERVICE
Gestion du rang

» Accueillir et installer les clients de son rang

« Présenter la carte, les menus et
les accords mets & vins

« Prendre les commandes et en étre le
garant (exactitude, transmission, suivi)

« Controler le timing cuisine / salle

« Assurer un suivi constant des tables
(rythme, satisfaction, confort client)

Vente & chiffre d’affaires
« Développer les ventes additionnelles :
- apéritifs

- eaux, boissons chaudes
- vins et accords
- suppléments et desserts
« Adapter le discours de vente au client et
au positionnement gastronomique

« Etre force de proposition sans pression commerciale

« Controler la note / addition de chaque
client avant encaissement

Cette fiche de poste n’est pas exhaustive et peut évoluer selon les besoins de I’établissement.



DOMAINE

4
MISINCU

Kk ok ok ok

CAP CORSE

Offre d’emploi . Février 2026

H E F D E R A Encadrement des équipes
« Manager opérationnellement les

commis et runners sur son rang
( H / F) « Répartir les tdches pendant le service
« Contrdler la qualité et I'efficacité de leur travail
» Corrigerimmédiatement les écarts de
service ou de comportement

POSITION HléRARCHlQUE + Maintenir une corr)munication claire et
Rattaché a : Maitre d’Hotel/Responsable de salle calme en toutes circonstances
Encadre : Commis de salle et APRES LE SERVICE

runners (opérationnellement) « Sassurer du débarrassage complet

et du rangement du rang

Si vous souhaitez évoluer dans un cadre unique » Contréler le nettoyage et le matériel
« Faire un retour au Maitre d’Hétel

et dynamique, envoyez votre candidature dés / Responsable de salle :

maintenant a : contact@hotel-misincu.com - incidents
- remarques clients
- points d’amélioration
« Participer a la préparation du service suivant

STANDARDS & EXIGENCES

« Respect strict des standards
gastronomiques du Domaine Misincu
« Présentation irréprochable
+ Respect des régles d’hygiéne et de sécurité
+ Attitude professionnelle, discréte et orientée client
« Esprit d’équipe et exemplarité

COMPETENCES CLES
« Maitrise de la prise de commande
Domaine Misincu + Sens du service haut de gamme
Lieu dit Misincu « 20228 Cagnano « Cap Corse - Corse + Leadership terrain
+33 (0)4 95 35 21 21 + contact@hotel-misincu.com + Organisation et gestion du stress
hotel-misincu.fr « Connaissances produits et vins
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Cette fiche de poste n’est pas exhaustive et peut évoluer selon les besoins de I’établissement.



