
Face au bleu de la mer, posé tout près du bleu de la piscine 
du domaine, le bar du Misíncu et long comptoir de marbre  

bleu nuage aux nervures oncées et pointes d’ocre,  
est une allégorie de l’élément Eau.

La carte des cocktails Misíncu est signée Elie Favreau.  
Le mixologue a redoublé d’inventivité en créant des  

cocktails colorés, inédits, singuliers, avec ou sans alcool.
Nous vous souhaitons une excellente dégustation. 

Lieu dit Misincu, 20228 Cagnano
Cap Corse - Corse • 04 95 35 21 21 

www.hotel-misincu.fr 

BAR



NOS COCKTA I L S  S IGNATURES

L’Esprit du Maquis 10 cl 17€
Amer & Herbacé 

Gin Corse U Massicciu, réduction de Patrimonio rouge infusé aux herbes du Maquis  
et aux boutons de roses, Cap Mattei blanc Réserve, Extrait de pépins de pamplemousse, 

Vinaigre Balsamic blanc

Méditerranée 17€
Acidulé & Herbacé

Vodka Wyborowa, Limoncellu Mavela, Confiture d’agrumes Corse, 
Jus de citron frais, Basilic du jardin, Orezza

Le Bouquet 17€
Floral & Acidulé

Téquila El Jimador infusé aux boutons d’immortelle, Confiture d’Aloé Verra, 
jus de citron vert, Bitter maison à la lavande, Limonade

Rêves Epicés 17€
Epicé & Fruité

Rhum Havana Club 3 ans infusé à la verveine, Liqueur de clémentine Mavela, 
Jus de citron vert, Angostura bitter, Ginger beer Fentiman’s

Fraîcheur Corse 17€
Herbacé & Floral

Gin U Massicciu, Liqueur de Cédrat Mavela, Liqueur de fleur  
de sureau Saint Germain, Concombre frais, Tonic water Fentiman’s

Voyage Immobile 20€
Puissant & Fumé

Whisky PM Signature, Mattei Grande Réserve rouge,  
Sirop maison de bière Pietra au miel et à la gentiane, Angostura Bitter

L'abus d'alcool est dangereux pour la santé, à consommer avec modération. 
Tous nos softs et jus en accompagnement d’un spiritueux seront facturées 3€. 
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Les taxes et le service sont inclus, sauf Room service : +20%

Douceur des Iles 17€
Gourmand & Fruité

Rhum Havana Club 3 ans infusé aux écorces de citrons, Liqueur de Châtaigne Mavela, 
Purée de passion, Purée de Coco, Jus d’ananas, Jus de citron vert, Sirop maison  

aux épices et à la vanille

Misinc’Spritz 17€
Fruité & Amer

Campari, Mattei rouge, Sirop cerise et violette, Bitter maison au thé Earl Grey, 
Concombre frais, muscat pétillant

Bella Madamicella 17€
Doux & Fruité

Cap Mattei blanc, Liqueur de myrte rouge Mavela, Liqueur de Litchi, Jus de Cranberry, 
Jus de citron vert, Sirop maison hibiscus & vanille, muscat pétillant

COCKTAIL SANS ALCOOL 10€

Yellow
Ananas, Passion, Vanille, Ginger beer

Red
Cranberry, Fraise, Concombre, Limonade

Green
Sirop de thé vert, menthe fraîche, jus de citron vert, eau gazeuse

Black
Thé noir glacé au miel du cap et au citron frais

Tutti
Cocktail de fruits mixés du jour
Citronnade aux agrumes frais
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APÉR I T I F S

LES AMERS 
7cl 9€

APÉROL – BITTER - Italie - 15%

CAMPARI – BITTER - Italie - 25%

FERNET BRANCA – AMARI - Italie - 39%

JAGERMEISTER – AMER - Allemagne - 35%

PICON – AMER - France - 21%

PIMM’S – AMER - Angleterre - 25%SUZE – 

GENTIANE - France - 15%

LES PASTIS 
4cl 9€

51 - France - 45%

CASANIS - Corse - 45%

DAMI - Corse - 45%

RICARD - France - 45%

L'abus d'alcool est dangereux pour la santé, à consommer avec modération.
Les taxes et le service sont inclus, sauf Room service : +20% 

Tous nos softs et jus en accompagnement d’un spiritueux seront facturées 3€. 4 13



LES PORTO
7cl 10€

ANDRESEN “TAWNY” - Portugal - 19,5%

ANDRESEN “COLHEITA 2012” - Portugal - 20%

LES VERMOUTH ET QUINQUINA 7cl 
CARPANO CLASSSICO - Italie - 16% - 9€

CINZANO ROUGE - Italie - 14% - 9€
CINZANO BLANC - Italie - 14% - 9€

L.N MATTEI BLANC - Corse - 15% - 9€
L.N MATTEI ROUGE - Corse - 15% - 9€

L.N MATTEI GRANDE RÉSERVE BLANC - Corse - 17% - 11€
L.N MATTEI GRANDE RÉSERVE ROUGE - Corse - 17% - 11€

NOILLY PRAT - France - 18% - 9€

5

EAUX
ZILIA, 1l - Corse - 8€

ZILIA, 50 cl - Corse - 5€
OREZZA, 1l - Corse - 8€

OREZZA, 50 cl - Corse - 5€

BOISSONS CHAUDES
EXPRESSO, RISTRETTO, ALLONGÉ, DÉCAFÉINÉ - 3€

NOIOSETTE - 4€
GRAND CRÈME - 4€
CAPPUCCINNO - 5€

THÉ - 6€
INFUSIONS - 6€

Les taxes et le service sont inclus, sauf Room service : +20% 
Tous nos softs et jus en accompagnement d’un spiritueux seront facturées 3€. 12



B I ÈRE

PRESSION 33 cl 8€
PIETRA BLONDE OU AMBRÉE

BOUTEILLE
CORONA EXTRA - Mexique - 10€

35,5 cl / 4,6%

PIETRA IPA - Corse - 8€
33 cl / 6%

HEINEKEN - Pays bas - 10€
25 cl / 5%

PIETRA BIONDA - Corse - 8€
25 cl / 5,5%

PIETRA AMBRÉE - Corse - 8€
25 cl / 6%

COLOMBA BLANCHE - Corse - 10€
33 cl / 4,8%

L'abus d'alcool est dangereux pour la santé, à consommer avec modération. 
Les taxes et le service sont inclus, sauf Room service : +20% 

Tous nos softs et jus en accompagnement d’un spiritueux seront facturées 3€. 
6

NOS SANS ALCOOL 33 cl 9€
CAFÉ GLACÉ MAISON – CAFÉ, SIROP D’ORGEAT MAISON, LAIT 

JUS DE FRUITS 20 cl 8€
JUS D’ORANGE PRÉSSÉ

JUS DE PAMPLEMOUSSE PRÉSSÉ

JUS DE POMME PRÉSSÉ

PAGO ACE

PAGO ANANAS

PAGO ABRICOT

PAGO FRAISE

PAGO TOMATE

SODAS 25 cl 8€

COCA COLA

COCA COLA ZÉRO

LIMONADE D’OR

LIPTON ICE TEA

ORANGINA

FENTIMAN’S TONIC

FENTIMAN’S GINGER ALE

Les taxes et le service sont inclus, sauf Room service : +20% 
Tous nos softs et jus en accompagnement d’un spiritueux seront facturées 3€. 11



WHISKY

ÉCOSSE 5 cl

ABERLOUR 10 ANS – SINGLE MALT - Highlands - 40% - 15€
BALLANTINE’S 12 ANS - Blend - 40% - 17€

BRUICHLADDICH « CLASSIC LADDIE » - SINGLKE MALT - Islay - 50% - 23€
BRUICHLADDICH “OCTOMORE 8.1” SINGLE MALT - Speycide - 59,3% - 45€

GLENFIDDICH 12 ANS – SINGLE MALY - Speycide - 40% - 17€
GLENGOYNE 12 ANS – SINGLE MALT - Speycide - 43% - 23€

GLEN MORAY – 12 ANS – SINGLE MALT - Speycide - 40% - 25€
HIGHLAND PARK 12 ANS – SINGLE MALT - Orkney - 40% - 20€

JOHNIE WALKER BLACK LABEL - Blend - 40% - 18€
LAPHROAIG 10 ANS – SINGLE MALT - Islay - 40% - 20€

MASON’S Blend - 40% - 13€
GLENMORANGIE 10 ANS - Highlands - 40% - 14€
PORT CHARLOTTE ISLAY BARLEY - Islay - 50% - 22€

CARDHU AMBER ROCK - SINGLE MALT - 40% - 20€

FRANCE 5 cl

P&M « SIGNATURE » - SINGLE MALT - Corse - 42% - 18€
P&M “TOURBÉ” – SINGLE MALT - Corse - 42% - 20€

P&M “VINTAGE” – ASSEMBLAGE DE MALT - Corse 40% - 15€

JAPON 5 cl

NIKKA FROME THE BARREL - Blend - 51,4% - 22€
NIKKA TAILORED - Blend - 43% - 38€

ÉTATS-UNIS 5 cl

BULLEIT – BOURBON - Kentucky - 45% - 18€
JACK DANIEL’S – SOUR MASH - Tennessee - 40% - 18€
MAKER’S MARK – BOURBON - Kentucky - 45% - 20€

WOODFORD RESERVE “DOUBLE OAKED” – BOURBON - Kentucky - 43,2% - 26€
7

CALVADOS 5 cl

ROGER GROULT 8 ANS - Calvados pays d’auge - 41% - 18€
ROGER GROULT « VÉNÉRABLE » - Calvados pays d’auge - 41% - 25€

EAUX DE VIE CORSES 5 cl 15€
MAVELA Cédrat - 40%

MAVELA Myrte - 40%

MAVELA Myrte - 40%

CARTRON Poire Williams

LIQUEURS ET CRÈMES 5 cl 14€
COINTREAU – Triple sec - 40%

BAILEY’S – Crème de whisky - 17%

BÉNÉDICTE – Liqueur de plantes - 40%

DI SARONNO – Amaretto - 28%

GET 27 – Crème de menthe verte - 21%

GET 31 – Crème de menthe blanche - 24%

GRAND MARNIER – Cordon rouge - 40%

JOSEPH CARTRON – Cassis de bourgogne - 15%

JOSEPH CARTRON – Mûres roncières - 18%

JOSEPH CARTRON – Pêche de vigne - 18%

KALHUA – Liqueur de café - 20%

MANDARINE NAPOLÉON - 38%

MAVELA – Cédrat - 26%

MAVELA – Limoncello - 24%

MAVELA – Myrte - 24%

PATRON X.O – Liqueur de café - 35%

SAINT GERMAIN – Liqueur de fleur de sureau - 20%

L'abus d'alcool est dangereux pour la santé, à consommer avec modération. 10



IRLANDE 5 cl

JAMESON - Blend - 40% - 14€
KNAPPOGUE CASTLE 12 ANS - SINGLE MALT - 40% - 22€

VODKA 5 cl

ABSOLUT - Suède - 40% - 15€
BELVÉDÈRE - Pologne - 40% - 22€ 

GREY GOOSE - France - 40% - 22€
WYBOROWA - Pologne - 37,5% - 15€

GIN 5 cl

BOMBAY SAPPHIRE - Angleterre - 40% - 17€
HENDRICK’S - Écosse - 41,4% - 18€

PLYMOUTH - Angleterre - 41,2% - 16€
TANQUERAY - Angleterre - 43,1% - 17€

THE BOTANIST - Écosse - 46% - 20€
GIN MATTEI - Corse - 40% - 16€

U MASSICCIU - Corse - 40% - 15€
BEEFEATER - Angleterre - 40% - 16€

RHUM 5 cl

ANGOSTURA « 1919 » Trinidad - 40% - 17€
APPLETON 12 ANS - Jamaïque - 43% - 22€
HAVANA CLUB 3 ANS - Cuba - 40% - 15€

HAVANA CLUB ESPECIAL - Cuba - 40% - 16€
HAVANA CLUB “SELECCION DE MAESTRO” - Cuba - 45% - 25€

JM “TRIPLE MILLÉSIME 2002, 2007, 2009” - Martinique - 41,4% - 27€
JM «XO» - Martinique - 45% - 27€

MILLIONARIO 15 ANS - Pérou - 40% - 23€
ZACAPA 23 SOLERO - Guatemala - 40% - 21€

MOUNT GAY1703 - Caraïbe - 43% - 20€

CACHAÇA 5 cl

BEM BOM - Brésil - 38% - 17€
LEBLON - Brésil - 40% - 19€

TÉQUILA 5 cl

EL JIMADOR BLANCO - Jalisco - 38% - 15€
PATRON REPOSADO - Jalisco - 40% - 26€

MEZCAL 5 cl

KOCH « ESPADIN » - Oaxaca - 47% - 22€

PISCO 5 cl

PORTÓN – Pérou - 43% - 17€

COGNAC 5 cl

BOURGOIN « VERSEAU » VSOP - Appelation Cognac contrôlée - 45% - 17€
COURVOISIER V.S.O.P - Fine Cognac - 40% - 16€

HENNESSY X.O - Grande Champagne, petite Champagne, fins bois, borderies - 40% - 65€
RÉMY MARTIN X.O - Fine Champagne - 40% - 62€

RÉMY MARTIN LOUIS XIII - Grande Champagne - 40% - 240€
TESSERON X.O LOT N°90 - Grande Champagne, petite Champagne, fins bois - 40% - 64€

ARMAGNAC 5 cl

DARROZE 12 ANS - Bas Armagnac - 43% - 22€
DARROZE 30 ANS - Bas Armagnac - 43% - 35€ 

L'abus d'alcool est dangereux pour la santé, à consommer avec modération. 
Les taxes et le service sont inclus, sauf Room service : +20% 

Tous nos softs et jus en accompagnement d’un spiritueux seront facturées 3€. 8 9




